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Gouden Carolus Triple

Type : Biere d’Abbaye
Fermentation : Haute
Alcool : 9°

Brasserie : Het Anker

Une odeur tres agréable d’epices...une biere de
degustation a  apprecier lentement, une triple
fermentation legere et complexe. Brassee selon une recette
ancienne, la Gouden Carolus Triple offre un subtil
melange entre l'orge et le houblon. Son golit pur et
delicat est obtenu par 'ajout de malts pales. Les houblons
fins sont macerés en fin de brassin, ce qui lui apporte un
maximum d'aromes. Son goiit moelleux et est ideal pour
ceux ou celles qui recherchent une biere forte mais pas trop douce et donc plus
rafraichissante. Sa mousse couleur creme est rare pour une biere aussi claire.

Lancee en 200I, elle a gagnée entre autres en 2002 le "Gold Award" dans la catégorie
des Belgian Style Triple au World Beer Cup, et en Novembre 2009 la médaille d’argent
dans la méme catégorie aux European Beer Star awards.

Maredsous Triple

Type : Biere d’Abbaye

Fermentation : Haute

Alcool : 10°

Brasserie : Moorgat (qui brasse aussi la Duvel)

Biere de type "Abbaye", brassee dans la tradition des
Benedictins de Maredsous. Blonde aux reflets dores, voire
ambres, de type ale. Nez d'epices, de creme briilee et de
levures. Effluves fruités. Peu d’amertume.

Forte, douce et capiteuse dotée d'un bon équilibre et d'une
bonne persistance. La Maredsous 10 se déemarque par son
scintillement festif, sa consistance crémeuse et sa mousse
géenéreuse. Sa douceur masque avec elégance son caractere
hautement alcoolisé. Son arriere-bouche éequilibrée, longue et
chaleureuse ne manquera pas de vous réjouir. A votre santé !

Tors Jive, o

Nb : Elle s’appelait Maredsous 10 jusqu'en 2009



Kapittel Watou Triple

Type : Biere d’Abbaye
Fermentation : Haute
Alcool : 10°

Brasserie : Van Eecke

Une couleur vieil or, un véritable plaisir houblonné aul
nez, un brin résineux et épicé et légerement fumé. Un
corps dense et souple a la fois ou la levure est tres
présente. Le houblon est plutdt doux en entrée de bouche et se développe dans un second. Il
est trés vite rejoint par une amertume qui ne cesse de grandir, apportant ainsi une grande
longévité en bouche a cette biere, la rendant treés agréable. Une biere forte qui ne le parait pas,
un plaisir équilibré qui fait souvent 1'unanimité.

La Petite Anecdote :

Auparavant cette marque s'appelait Het Kapittel (le chapitre), aujourd'’hui l'article Het a été
abandonné au profit de Warou, du nom de la bourgade qui abrite la brasserie. Une bonne
destination pour tous les amoureux de bicre car outre sa grande proximité avec l'abbaye de St
Sixtus et ses bieres Westvleteren tres recherchées (Une des 7 trappistes, a la production
rarissime), elle accueille aussi les brasseries St Bernardus et de Bie. Il ne faut d'ailleurs pas
confondre la Kapittel Watou Tripel Abt et la Watou Tripel laquelle est brassée par St
Bernardus

Abbaye d'aulne triple brune sur lie

Type : Biere d’Abbaye
Fermentation : Haute
Alcool : 9°

Brasserie : Val de Sambre

Une, sinon la seule, Brune Triple Belge.

Ale brune particulierement dense en bouche, a la fois sucréee, maderisee,
beurrée et maltee. Biere de haute fermentation qui offre une couleur
rouge foncée et une mousse blanche. Elle a un aromeé caramélisé et une
saveur tres douce.

L'Abbaye d'Aulne fut érigee au 7eme siecle, pres de Charleroi. "Aulne" fut
le nom donnée a l'abbaye vu les nombreux arbres de cette espéce
entourant les batiments. Durant les siecles suivants, une activité brassicole
apparut. Puis I'abbaye fut détruite sous la Révolution Francaise. En 1904, I'abbaye fut
reouverte et des brasseries se chargerent de la production de biere. Depuis 1998, celle-ci
est brassee par la brasserie du Val de Sambre, sur le lieu meme de I'ancienne abbaye.




