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Adnams The bitter

Type : Bitter Ale

Fermentation : Haute

Alcool : 4,5°

Brasserie : Adnams, Angleterre

Bitter est un terme britannique pour un type de biere qui se
caractérise par une amertume assez prononcee.

Fermentation Haute : le nom de cette fermentation vient du fait que
la levure, une fois qu’elle a epuise le glucose, remonte a la surface de
la biere. C’est la méthode la plus ancienne. Elle s'effectue a 15-20°C
avec des levures qui remontent a la surface de la biere, pendant 3 a 5
jours. La biere ainsi produite se conserve moins longtemps que celle
de fermentation basse.

Biere aux aromes provenant des meilleurs houblons et malts anglais.
Un golit sec mais rafraichissant, et un final houblonne.

Gordon Finest Scotch

Type: Scotch Ale
Fermentation: Haute
Alcool: 8%

Couleur: Rubis fonce

Biere dorée, limpide, bien saturée, bulles fines, Eq qu.'
mousse blanche peu serrée de tenue moyenne. T e
Ardome de malt douceatre, nez liquoreux (prune et il
banane). Saveur douce, houblonnage amer et Tﬂl\"- - h‘l
concentré. Dominante maltée intense, bouche peu gi_l o] 7

épicée, post-amertume équilibree et assez longue,
corps marqueé. Elle laisse une conclusion corsée et
douce.

La Gordon Finest Scotch est appelée en France la Douglas : le nom a été changé puisque
le nom Gordon était déja depose par une marque de whisky.



St Peter's Cream Stout

Type : Stout
Fermentation : Haute

Alcool : 6,5°
Brasserie : St Peter's, Angleterre.

Dans la famille des stouts, on connait I'emblematique Guinness, a
laquelle certains reprochent un manque de finesse et une trop
forte amertume. Ici imaginez autant d'epaisseur, mais avec de la
gourmandise en plus (cafée fraichement torrefie, toffee, chocolat
noir). Issue de 4 varietes locales d'orges et deux de houblons (de
la province du Suffolk ou est implantée la brasserie), il s'agit
d'une biere de degustation, a partager egalement en digestif une
fois la nuit tombee...

Gold Medal winner a [l'International Beer Competition 2003 et

2004, International Beer Challenge 2006 / World’s 50 Best Beers
2006.

Thomas Hardy's ale

Type : Barley Wine

Fermentation : Haute

Alcool : 12°

Brasserie : Eldridge Pope & Co, Angleterre.

Une "Barley Wine" est une Ale plus forte et plus riche. Le caractere
de ces bieres varie beaucoup avec le temps. On devrait appreécier
autant ces bieres jeunes que vieillies.

Biere cuivree-rouge, transparente, mousse tres fine et serrée, peu
saturee. Nez tres puissant et poivre, caractére liquoreux net (cerise,
melon miir) et sirupeux (Kirsch ?). Saveur sucrée, bouche puissante,
ample et douce. Amertume délicate et fruitée, rondeur et intensité
de corps remarquables.

La "Thomas Hardy's Ale" se conserve plus de 25 ans.




Une alternative pour les dames ( ?)....

Fullers Organic Honey Dew

Type : ale blonde au miel
Alcool: 5°

Une nouvelle Dbiere, blonde au miel
agrobiologique,

Au nez on sent bien le miel, les agrumes et
céreales. En bouche, toujours miel, céeréales et
agrumes. Tres belle fraicheur et tres belle purete.
Biere peu complexe mais ayant un certain
charme, une certaine finesse.

Elle a eté distinguee aux World Beer Awards
2009.




