LA JOURNEE
QUEBECOISE

DE LA BIERE

LaPremiére o ew liew e 15
Ooit 2009. Son but est
d'informer et de divertir e
grand public et de promou-
voir lo. bigre comme produit
ortisonal de dsqustation,
mois oussi eulturel Lo vo-
lonté est de mettre lem-
phase sur le coractére gos-

ique et convivial de
lo bigre, o régionalisotion
des brosseries et Lapparte-
nonce o part entiére oau

potrimoine du Qusbec.

BIERE DE
L’ESPACE...

La brasserie japonaise
Sapporo  annonce une
nouvelle eréation des plus
originales. Une bisre
brassée & patir dorge
produit dons la stotion
spatiale internationale.
Mais vous devrez attendre
encore avant de gouter
cette "Space Barley”,
seulement 100 litres ont
été produits. Pour linstant,
les scientifiques n'ont pas
trowe de différence entre
cet orge et un orge
terrestre. Espérons swrtout
eas que cette bitre & 5,5%
sera plus réussie que lo

Sapporo mode in eorth...

BRUSSELS

WitERLOO

. I Tiple 7 Tripel

WTERLOO

‘BIERE CANADIENNE, BIERE QUEBECOISE

Brassée depuis des millenaires en Europe, la bitre apparait au Carada an 17e
siéele. Depuis de veritables empires se sont forgés. Les geants Molson, Labatt, ou
encore Moosehead dominent le marehé. Mais au milieu des annces 1980, linterét
des consommateurs pour les biéres artisanales favorise lémergence des miero-
brasseries, tout particuliérement au Quebee. Vingt ans ont suffi pour que le Québee
devienne une des régions les plus effervescentes par son choix de bisre et sa eulture
bisre. Quee ses biéres artisanales brassées par des artisans passionnés, il se tarque

dofftir une expérience brassicole unique en Amsrigue du nord, voire dans le monde.

Les premiers eolons québéeois étaient
otiginaires de régions de France oi lon
produisoit plus de cidre et de bitre que
de vin. Dés le début de la colonisation
francaise, ils concoctent une boisson
qui sero. caractéristique du poys pen-
dont longtemps : lo bidre dépinette.
Oujowrd’hui la bisre d'épinette désigne
plutst une boisson gozeuse suerée
non-aleoolisée, mais historiquement il
s'agit bien dun bigre dons laquelle
Uépinette et parfois dautres « épices »
et racines remplogaient le houblon
Dés le 17éme sizele, la bidre est bras-
sée cowramment, dans des brasseries
familioles. Des brosseurs professionnels
ouvrent pew & pew des établissements &
Qusbee et Montréal, mais lo produc-
tion demeure modeste. Lo concurrence
des vins importés d'Ewrope expliquerait
le foible engouement des Canodiens
powr la bigre locale. I foudra attendre
le Régime anglois pour voir la produe-
tion véritoblement démarrer. Clinsi, en
1785, John Molson, un Onglois immi-
gré, dsbute lo. production de Molson.
Cette brosserie montréolaise est done

vieille de plus de 200 ans.

Peu & peu se eréent les grands empires
brassicoles. Dans les années 1960,
Lindustrie brossicole n'est eomposée que
de deux géants, Molson et Lobatt, qui
monopolisaient le marché autant ou
Qusbee que dans tout le Canada.

C'est en 1982 que Lo Brasserie Mas-
sawippi élobore la premiére bigre artisa-
nale & voeation commerciole. EMe sera
rachetée en 1990 pour fonder le
groupe UNIBROUE. Puis o miliew
des annses 1980 la Régie des aleools
du Québee commence a délivrer un nou-
veou type de permis autorisont un éto-
blissement & brasser de lo. bigre de fo-
con artisanale. Ce permis limite lo vente
de la bizre au liew de sa fobrication.

Depuis, doutres brosseries et micro-
brosseries ont pris lewr essor au Québee.
De nos jowrs, on y compte B0 brasseurs

produisant plus de 400 bigres différen-
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LA BIERE, MEILLEURE QUE LE
DIAMANT... POUR L’ECONOMIE DU PAYS [Py AN

ou
Lo. bigre n'est pas seulement une excellente boisson. Elle est aussi un produit qui [SISLIESIINCR P
contribue de fagon importante & lo. prospérité des Canadiens et des Canodiennes
et & leur qualité de vie élevée. Chaque année, la contribution de lindustrie brossi-
eole & léeonomie atteint presque 14 milliards de dollors. En fait, les brassewrs
représentent 12 % du PIR engendré par lensemble du seeteur de lo. fabrication de
produits alimentaires au

prise de bee o débuté
le maire d'une petite
2 Terre-Newve o. déerété
S pompiers ne pourraient

Canada. TAXES GOUVERNEMENTALES EN POURCENTAGE DU PRIX AU DETAIL ommer d'oleool & la
2. Ceei a entraing de
O toxes 60
Prix et 51% rotestations de la part
50 i . -
Les toxes que les consom- Biere itants, qui réclament

matewrs canadiens versent 0 8% ission. En effet, pen-
o légard d'une eoisse de % ’
bitre comptent pormi les
plus élevées ou monde. 10

0

2 pompiers locale ser-

méme temps de bor
in. Les pompiers vo-
2s vendaient et buvaient

20

Taxes (2005)

de lo. bigre & lo

L'INDEPENDANTE, UNE BIERE 2, jusqu'a ce quelo mu-
MILITANTE... ne confisque les
2s [e printemps dernier.

of des pompiers o alors
ionné. Puis les 17
ers volontoires restants
ionnaient en bloe, invo-
un «<manque de respect»
endroit dans une lettre

Un grand projet de financement et de promotion de l'indépendance du Québee est
en marche. Les profits de " L'indépendante ", une nouvelle bizre, sewviront . foire lo
promotion du pays du Qusbee.

« L'indépendante est une bigre qui ne se soumettra jamois. Son goit est eelui de
lo. liberté et son ardme celui de lo volonts de reprendre notre destinée en main. Ses
ingrédients comprennent le courage, Loffirmation, lo. déstermination et Lasswrance
de faire du Quebee un poys oix se brassent idées et passions. »

L'indépendante est brassée dans diffsrentes régions du Québee, par des micro-
brasseries locales. Ses profits sewiront & lo promotion du pays du Qushee et &
engoager la marche de ceux et celles qui veulent que le Qusbee prenne une meilleure
ploce dans le monde.

Disponible en fut et en bouteille depuis 2008 septembre, cette ale blonde & 5% d'aleool
o powr volonts d'oceuper le territoire québeeois autant por so. distribution que par sa. pro-
duction.

i justifie so. dseision
foit que des pompiers

répondu & des olertes
e en état divresse.
‘exc-chef des pompiers o
ir que le corps des
ers  désignoit  toujours

membres qui devaient
ir de boire. Il soutient
position du maire dé-
plutst de la volonts des
ers d'obtenir une rétri-
annuelle.

saux. pompiers ont 6té
. Mais plus de 300
ont signé une péti-
lo. réintegrotion
pompiers.

QUI PREND
BIERE
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BIERE POUR CHIEN... POUDING A LA DON
DE DIEU

Le propristaire d'une animolerie a. eréé une bigre sans aleool pour son chien.

Cette idée (ui est venue aprés une jownse de chasse. Pour lui, rien de tel qu'une ;

bisre pour se désaltérer et son chien en méritait une oussi.. il o demandé & une B0 minutes

brasserie de fabriquer lo. bizre, sans aleool bien. ‘f -. %:'”‘rﬁ“;;m
I, BT

sur, & portir d'extroits de boeuf et de malt. .ﬁw '
T D ml de suere
Lo. boisson a 6té introduire sur le morché et son _
slogon est «Une bigre pour votre meilleur amix. Sodos _
Elle peut aussi étre consommsée par les hu- R ey D ml de forine
mains, précise le concepteur... :

-
o

UNE BIERE FINE A 270 EUROS...

Lo. série Vintage de chez Carlsherg est désignse pour étre lo. bizre la plus chére du
monde, mise en place powr concurrencer les vins fins. achet de sucre vonillé

Comptez 270 euros powr en foire Lacquisition et un billet davion pour aller lo

chercher dans un des 3 restaurants de Copenhague ou elle est disponible depuis
2008 powr lo. Vintage n'1, et 2009 pour lo. n°2.

De plus en plus de brossewrs danois tentent de hausser lo. barre de ce qu'une bigre
peut é&tre. Mais quelle est lo porticulorite de cette bigre si chére?
Le producteur de cette bicre n'o. pas voulu dévoiler combien de temps il a fallu pour
lo. mettre ow point , se contenant de dire que le temps qui a 6té consacré & sa
eréotion est tel que la compagnie ne prévoit pas que le projet sera rentoble.

Ovee son taux daleool de 10.5%, elle propose des soupeons de prune, de caramel,

de vonille et de chéne provenant des tonneaux franpois et susdois oi elle miuit.
Sa robe est marron, elle mousse pew et accompagne bien fromages et desserts.

Seuls 800 exemplaires ont été produits , que les eolleetionnewrs se sont parait-il

el de bigre Don de Diew
D ml de sirop d'érable
D ml de cossonade

or le four & 180°C .
» ensemble les ceufs, e

et le bewrre. Réserver.

un bol, mélanger lo fo-
o poudre & pate et (e
sserver. Dans un petit

anger le loit et lo va-
neorporer, en alternant,
ange de forine et le mé-
de loit & lo. préparation
ufs. Mélanger 2 6. 3

s pour que lo. prépara-
homogéne. Réserver.

une cosserole, amener 6
io (abtérelesuop

e et lo cassonade. Ver-
le fond d'un moule &
et recouvrir du mé-

G gdteou.

four 35 6. 45 minu-
srifier lo. euisson du ga-
ee lo pointe d'un cou-

-

CONTES D’UN BUVEUR DE BIERE

CONTES

Noir Dessin Produetion publie les "Contes d'un buveur de bisre":
11 contes, issus du terroir ch'ti, qui parlent dune région oi
coutumes et folklore riment avee ploisir de déquster une bonne
chope de bigre. Retrouvez Gambrinus, le roi de la bigre, et bien
d'outres personnages. En vente sur le site www.noirdessin.be



NATHALIE ET XAVIER GIREAUD

que cette promenode au pays
oise vous aura réjouis et donng
y rejoindre & nouveau...

13 Janvier 2010




