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BIERES
ARTISANALE,
APPELLATION
RECONNUE?

France et en Belgi-
les bigres artisanales
ouvrent une cotéqorie
tivement large de big-
ineluant les troppis-
les bigres régionales
elles produites por les
o-brasseries  ainsi
par les établisse-
familioux. En
gique, la mention
isanale » est de fait
présente, contraire-
a lo. France.

Fronce, tout com-
e fin des années 80
lo. eréation de deux
series : lo bretonne
off et une brasserie
arentoise, Lo
20btail ». Ceei amorce
enouvean de lo. bras-
2 francaise. On enre-
2 plus d'une eréation
mois dans les annses
00, passont de 20
series il y o 25 ans
lus de 300 désormais
Lensemble du pays !
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BIERE ARTISANALE, BIERE ~
INDUSTRIELLE, OU EST LA FRONTIERE?

A lheure o lindustrie brassicole

éenne deplore une baisse de la consomma-

tion (-25 % en 25 ans), la brasserie artisanale affiche depuis quelyues années une
insolente progression qui vient égayer la morosite ambiante. Il eonvient toutefois de
ne pas s'enflammer : avee moins de 200.000 heetolitres produits, toutes brasse-
ties artisanales franpaises eonfondues, ce mouvement représente seulement 1% de
la production natiorale ! Les 20 millions d'hectolitres que représente le marehe
franpais restent detenu par les géants industriels (Heineken, Kronenbourg, ete.).

Divillowrs, quest-ce quune « brasserie
ortisanale »? On considére généralement
quil s'agit d'une brasserie dans loguelle
une personne (souvent le brasseur ou le
chef d'entreprise) erée ses propres recettes
et ses procédés de fabrication. Ceei en
opposition aux grandes brasseries qui dé-
[Bquent cette portie eréation & d'autres
prestotaires spéeialisés.

Le seul codre lsgal proposant une défini-
tion est ewopéen : sont considérées
comme artisanales les brasseries dont lo
production n'exesde pas ... 200.000 hee-
tolitres, soit lo totalité de lo production
ortisanale eumulée | Puisque ce paramétre
européen est en totale inadéquation avee le
modéle francais, il fout chercher ailleurs
pour dresser le portrait-robot de lo brasse-
rie artisanale.

Le premier troit tient aux volumes pro-
duits : de quelques centaines & quelques
milliers d'hectolitres. En termes
de fobrication, les bitres sont en
tres grande mojorite issues de
fermentations hautes, sans filtra-
tion, et refermentatée en bouteille
ou en fit. Elles proviennent sou-
vent dune recette traditionnelle,
ou inspirée dune tradition régio-

Lo. distribution eonstitue aussi un frein ma-
jewr & Lexpansion de nombre de bigres arti-
sonoles. Bien qu'interdits par des directives
européennes, les eontrats dexelusivité entre
gronds brassewrs et cofetiers, interdisant &
ces derniers de proposer des bidres de lewr
choix, perdurent. Ceei ne laisse done e
champ qu'a lo seule vente & lo bouteille,
plus onéreuse ... et uniquement souvent

dans un rogjon proche de lo. brasserie.
Outre frein: trés indspendants, les brasseurs

artisonaux ne sont pas structurés en un
organisme lew gorantissont une certaine
visibilité. Seule Lassoeiotion « les brasseurs
de France », fondée a Lorigine por les mas-
todontes du sectewr, s'est depuis pew ou-

verte aux « petits » brassewrs.

Mais ces derniers ont hewreusement nombre
dotouts: passion fiswreuse, production de
bitres typées et originales, diversité, dans
une recherche de qualité! Les bigres artisa-
nales s'inserivent de plus dans
le lorge mouvement du « bien
manger, bien boire », voire du
« bio », et les consommateurs
associent désormais ces bigres
de Spéeialﬂ:és a des « produi:ts
duw terroir ». Elles s'adressent
avont tout & des consommo-
tewrs avertis ou curieux.



AVEC SOIN ET AMOUR,
S ARTISANALES

PETITE HISTOIRE DE
ARTISANALES...

DEUX BRASSERIES

Deux Brasseries qualifices toutes deux d’ « artisanales », mais de taille et d' his-
toires différentes, caractérisées par lo méme recherche de o qualite et du ploisir des
consommateurs, et réunies done autour de la méme passion, lamour de la biére...

La Créeelle, & Bourges :

En 2007, o brasserie de (o Créeelle noit,
sous limpulsion de Benoit Bolzan, qui dé-
cide de foire de son passe-temps du week-
end sa profession, et de fabriquer des bigres
de tradition de grande quolité. Il lui auro.
follu plusiewrs stoges en brasserie pour ae-
quérir les bases
du mstier, au-
quel il apporte
ses  cohnais-
sonces culinoi-
res (3 ans @&
(Institut Paul

Bocuse).

Les recettes, issues d'ouvrages anciens et de
traditions régionales, ont été adaptses,
omsliorées, Rien que du natwrel, aucun od-
ditf, pos de filtrotion, pos de conservateur.
Mois la touche du chef est l3, dans les épi-
ees et dans les ingrédients, fruits frais ow
secs, miel, chanvre, les fiits de chéne...
Oujourd’hui huit bigres sont disponibles :

o Bigre ambrée facon abboye

o Bidre oux noix, au chanvre ow o miel

e Bitre blanche, blonde, ou brune

o Bizre rouge aux orties
Benoit Bolzan développe aussi des produits
outour de la bigre... avez vous testé les pa-
tes & lo bizre? et organise réqulitrement
stoges et week-end de brassage entre amis .
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La Brasserie Lefébvre, en Belgique :

En 1876, Jules Lefebvre, garde-chasse,
oubergiste et maltewr, inaugure so. brasserie.

Malgrs un démantélement pendont lo pre-
migre querre, dii aux réquisitions de métaux,
lo. Brasserie est reprise de pére en fils sur
six générations jusqu'a nos jours.

Entretemps . gamme s'est développée, la
distribution élargie, et de nouveoux contrats
conelus, comme en 1983, celui de [Abboye
de Floreffe qui confie & Lefebvre la produe-

tion de ses bisres.

A lo gamme traditionnelle, se sont substi-
tuses au fil des annses lo Barbar, lo Blon-
che de Bruxelles, les Belgian Kriek, péche
ow Framboise, la « saison 1900 », et la
Hopus en 2008. Toutes restent des bisres
non filtrées, de fabrication traditionnelle.

Jeune de six générations, lo. brasserie Lefeb-
vre reste avant tout familiale. Sans cesse en
extension, elle travaille principalement avee
Létranger en exportont plus de 80% de sa
production.
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10 FACONS
D’APPRECIER
LA BIERE...

ret préciewc imprimé
joli papier motidre,
er Paper, qui s'inserit
lo. riche collection
facons ... » aux Edi-
de [Epure.

ONE BEER
PLEASE!

i » chez Sel-
s 6. Londres, le robot
est programmeé
sewvir des verres de

ille de bisre et servir
pinte en moins de
minutes, Mr Qsohi
prototype de robot
ble d'assurer le service
. IU peut égolement
Br » grice 6. plus:.ews
es pre-enreqgistrées.
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POUR NE PAS PERDRE LE COMPTE... LANGOUSTINES ET
POIS GOURMANTS
Vous connaissez les podomstres, ces petits machins qui caleulent le nombre de pas que [FUNCYNW-N 3
vmfaitesdansmjmunéedewmeke??arfatts pour mesurer votre deqré dactivite EETISL Y120 SN
physique, certes... Mais il y a mieux : le BeerTracker, ui, ROUGE FLAMANDE
coleule votre consommation de bigre!
Il s'agit d'un ouvre-bouteilles dots d'un comptewr électroni-
que & piles. Chaque fois que vous décopsulez une eervoise, le
compteur augmente. Plus aueun donger de perdre e compte
de votre consommaotion du week-end.
Notez bien que Léeran noffiche que 5 chiffres. Si vous dé-
possez les 100 00O bigres entre deux remises & zéro, votre
décompte perdra toute sa précision...

Environ 10 euros sur www.curiosite.com

BIERE PRECIEUSE...

Simple d'utilisation et d'une esthstique irréprochable, lo bogue
déeapsuleur est Loecessoire incontournable du buveur eonfirmé que
' vous étes. O lo. votre!

Disponible en plusiewrs tailles sur www.lacavernedugeek.com

NB: Messieurs, on vous déeonseille toutefois eette idse cadeaw pour
..j lo. fete des méres, méme si votre chére moitis adore les bijoux...

4 de bouquet de cerfeuil
4 de bouquet de cibou-

VOUS AUSSI, FAITES VOTRE BIERE... dSWPBdGRWﬂeFIa-

jus d'1/2 citron

a cofé de vinaigre bol-
ue

a soupe d'huile d'olive
poivre du moulin

et essorer e meselun et

Imaginez le seénario : en plein été, il fait super chaud,
et vous voulez boire une bonne bigre glacse, vous ouvrez
le frigo et (3, vous ne trowez que de leau fraiche &
boire. Tristesse, pleurs... mais non! puisque vous ovez
commandé les sachets de bigre en poudre. £t vous re-
trowez enfin le sourirel Et c'est vous qui Lovez foit,
done c'est artisanal, le bonheur, quoil
Un sachet donne une pinte, disponible en stout, ale ...

QL dscouvrir, et dites-nous ce que vous en aurez pensé...

http://www.kegworks.com/company/insta-beer

et sécher les pois gour-
s. Les ébouillanter quel-
minutes. Egoutter et
er. Faire bouillir les lan-
ines 5 mn. Laisser tisdir
iquer les queues.

PETIT RAPPEL...

er lo. vinaigrette en ms-
bigre, jus de eitron et
re. Saler et poivrer.

Le 23 juu'.n, soirée « membres ».
Chacun améne sa bigre préférée, une dé-
. cowerte, un délire... Celo peut étre une
artisonale, une bigre de chantier, de su-
permarché, ow alors une super recette de
cocktail a lo bigre... et nous nous char-
| geons de lo restauration, pour une soirée
estivale sur o terrasse...

ossiettes, répartir le
et les pois gow-
s puis disposer les lan-
ines et les herbes. Qlrro-
e vinaigrette o lo bigre,
aussitot.
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Idont —
know how,
but it will

NATHALIE ET XAVIER GIREAUD

que cette promenode au pays
cenvoise vous aura. réjouis et donné
y rejoindre & nouveau...
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