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LA BRASSERIE FLEURAC...
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Des Belges passionnés de bicre, l'ea re des Volcans d’auvergne,

il n’en fallait pas plus pour lancer une petite brasserie artisanale
qui n’a déja plus rien a envier aux grandes...

La brasserie de Fleurac est née
de ’envie de deux passionnés de
la bie¢re de faire partager leur
gout pour le breuvage malté.
Deux Belges, Virginie De Bodt et
Grégory Murer, les gérants de la
société La Fleuracoise, sont ve-
nus s’installer dans le Cantal en

temps, la bicre va s’alcooliser et
développer ses saveurs grace a la
levure qu’on lui aura ajoutée.
Puis elle est stockée en chambre
d’affinage pendant deux semai-
nes. La elle va séclaircir sous
Peffet du froid, un dépdt de levu-
re et de poussiere se formant

juin 2005. Apres 3 ans de dos-~
siers et de travaux, la fabrique
de biere a enfin vu le jour en
2008. Méme si la brasserie est
toute jeune, Grégory, le bras-
seur, brasse depuis des années
comme amateur dans sa cuisine
a la recherche de nouvelles sa-
veurs. Il a su ainsi mettre au
point plusieurs bicres originales
au gout vraiment surprenant.
Les bieres qui y sont fabriquées
sont brassées de maniere artisa-
nale : 5 semaines de travail sont
nécessaires pour que le produit
soit prét. Apres avoir brassé la
bicre a la main, celle~ci part en
premicre fermentation pendant
une semaine. Pendant ce laps de

dans le fond des cuves. Une fois
la bicre préte, on I’embouteille
en lui ajoutant du sucre. Les
bouteilles refermentent alors
dans une chambre chaude pen-
dant 2 semaines, au cours des-~
quelles la bicre va se saturer. En
effet, la levure restante dans le
liquide va produire du COZ2 et va
créer la pression qui fait la
mousse et les bulles de la bicre
lorsqu’on ouvre la bouteille. Fi-
nalement, la biere s'affinera en
cave ou elle va lentement refroi-
dir et sera préte a étre dégustée
apres 3 jours de repos. Ainsi
donc, les bieres produites sont
non filtrées, non pasteurisées et
refermentées en bouteilles.
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ET SI ON VOUS FAISAIT UN DESSIN
POUR RAPPELER TOUT CELA...
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ScHEMA DU PROCESSUS DE FABRICATION DE LA BIERE DE FLEURAC
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LA GAMME FLEURAC...
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TIONNEMENT EN BOU-
TEILLES DE 33cL. 75¢cL
ET MINI FOT DE 5L

La Brasserie vous propose 7 bicres différentes:

La Blonde
La Rouge
La Noire
La Triple
La Triple brune IPA
La Noél

La Printemps

TOUJOURS DE BON GOUT...

Vous I’avez raté pour la féte des peres,
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BUVEUSES DE BIERE EN TALONS CREME DES MOINES
AIGUILLES...
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Désolée messieurs mais les femmes sont aussi de grandes amatri-
ces de bicres, elles ont méme crée le club des buveuses de bi¢re en
talons aiguilles ... un clin d'oeil pour revendiquer leur droit de sa-
vourer blondes, brunes et autres rousses."
Depuis 2008 existe le tres officiel "Club des buveuses de bieres en
talons aiguilles", au départ tout simplement 1'envie de déguster de
bonnes bieres entre filles. Une initiative 1égere, et frivole, mais
surtout la volonté de casser des clichés ....plutdt machistes. Ces
femmes savent de quoi elles [T@9 TN T8 77
parlent : les fondatrices du "
club sont toutes du métier.
Sans talons aiguilles, elles dé- 2
fendent ces mousses qu'elles §
aiment, qu'elles défendent, g
qu'elles dégustent... Plus de
400 amatrices ont déja re-~
joint le club sur Facebook, et
le club se réunit quatre fois
par an dans le cadre d'événements culturels.
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PREMIERE EDITION...
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ant 25 minutes.

Les 24, 25 et 26 Juin, a ét¢ organisée pour la premicre fois en
France la « moisson des Brasseurs », une manifestation durant
laquelle des brasseurs ont organis¢ portes ouvertes, dégustations,

animations, afin de faire découvrir au pu- »
oidir et manger
S un passage au

g¢rateur

sson blic la richesse de leur métier et les diversi-
4Brasseurs

Portes ouvertes & la rencontre des Brasseurs
les 24, 25 et 26 juin 2011

tés des bieres francaises. L’occasion de dé-
couvrir le savoir faire des brasseurs, a la
veille de la moisson de 'orge, dont la Fran-
ce demeure le quatrieme producteur mon-
dial.

Une premiere édition réussie, avec Bras-
seurs qui participaient dont... aucun en

PACAT Un créneau a explorer?
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NATHALIE ET XAVIER GIREAUD
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29 Juin 2011

- les bieres du mois sur www,gireaud.com



