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ORIGINE DU
MOT PUB:

PUR vient de
blic house »...autrefois
sorte de maison du
ier ovant lo [lettre.
de tres nombreux

or ow dune toble. Le
que lon froquente o
requlirement se dit
local".

ODE A LA
BIERE

o bigre est [omie du
sage, lennemie de
Livrogne.

lle est amére et utile
comme [e

eil dun philosophe.
Elle est permise aux
ens desprit, interdite
lle pousse [e sot vers
les ténsbres, et

uide le sage vers les
dieux.

Humour est bigre !
viale, lo bigre est un
facteur dont le
intement mousseux
Rappelle un rire en
cascade.

Parmi les diffsréntes typologies de
bigres, on trouve les bigres de fermen-
tation houte. Ce type de bidres est
présent en Belgique, mais principale-
ment au Royaume-Uni, o lo quasi-
totalite des bitres brossées— et il y en
a plus de 2500 différentes sur le ter-
ritoire= sont de fermentation houte.

Plusiewrs types principaux s'y distin-
quent :

BITTER

e Une foible densits, un faible powur-
centage d'aleool et une foible efferves-
cence rendent cette bisre focile & boire,
composante essentielle de son style;
Lemphose demeure du esté de Lamer-
tume du houblon .

PALE ALE

e Ou Strong Bitter : Une bire de
force moyenne, savoureuse mais focile
& boire. Bon équilibre entre le houblon
et le molt avee un faible penchant
pour lamertume.

SCOTTISH ALE
e TRiche, maltée et souvent suerée,

une bonne bigre & sewir méme en des-
sert. Des flovewrs secondoires de malt
ojoutent une complexite & lo bisre.
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ALE, BITTER, STOUT...LE ROYAUME DE LA
FERMENTATION HAUTE.

L'aleool et le malté varient d'une inter-
prétation & Lautre.

ALE FORTE

e Ou Barley Wine (« vin dforge »)
Britannique : Lo plus riche et la plus
forte des ales britanniques. Le caractére
de ces bisres varie beaucoup avee le
temps. On les appréeie outants jeunes
que vieillies.

STOUT

e Une bitre trés fonese, erémeuse et
amére, ovee des notes de torréfaction. I
y o les Dry , Sweet et Imperial Stout,
Certaines font penser & un expresso
suere.

BROWN ALE

o Bitres au goit l6ger, dont Laccent
porte sur le malt, faites pour étre bue en
grandes quantités. Rofraichissante mois
goiteuse. Des notes de caramel ,de
fruits ou de noisettes.
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LES TROIS CEINTURES DE L’EUROPE ROYAUME-UNI:

« RECHERCHE
BUVEUR DE
BIERE POUR

Consumption per capita:

Liters/head per 51

annum 1 gll = 3.783\. Spirit-
Belt

52 ACCOMPAGNER
MON PERE AU

PUB »

e Beer-Belt Sremean

Linsolite petite an-
déposée par Mike
ond au bureaw de
de son villoge du
2 [Ongleterre, pour
2 & son pere Jack,
f de 88 ans, dovoir
‘un & qui tailler une
2 lorsque, deux fois
maine, il quitte sa
de retroite pour
boire une bidre o
eoin. L'heureux élu
payé 7 livres de
et sirotera. ses bis-
- La ceinture de VIN dans le sud de [Europe (Espagne, France, Italie) oeil.

dans o ligne centrale (Belgique, Irlande, Royoume-Uni,
Pags-Ras, Qllemagne, poys de [Europe de [Est, Olsace, Lotraine, OArdennes et
Nord Pas de Colois en France)
- La ceinture dOLCOOL dans le Nord de UEurope (Ecosse, Suide, Pologne,

Russie)
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En Ewrope, on distingue 3 ceintures, en fonction de lo. eonsommation daleool
onnuelle por hobitant :

Ceei est principalement lie ow elimot et & lagriculture, ainsi par exemple
ovee le elimot présent en Belgique (tempére), on o toujours eultive des eéréales et
done des ingrédients pour fobriquer de la bizre.

SA SEIGNEURIE LA THOMAS HARDY’S ALE...

Si lon devait ne retenir qu'une seule bitre britannique, beoucoup de
eonnoissewrs choisiraient o «Thomas Hardy's ale», allont jusqu'a
comparer ses millssimes... Et vous, loquelle préfererez-vous?




FOR MEN ONLY...

Clest en Qlutriche qu'une brasserie a ew

lidée douvrir un centre de cure ther-

maole oi les elients ont lo. possibilité de

s'immerger pendant deux heures dans

une piscine remplie par pas moins de

20 métres cubes de bigre.
| e

Les vertus de cette cure sont au rendez-
vous, car lo bitre auroit lo particulorits
de soulager les nerfs tendus de nos na-
geurs amoteurs, et dadoucir lo. peaw.

NOUS AVONS TOUT
JUSTE MANQUE LA
PREMIERE EDITION...

Les 18, 17 et 18 Octobre a eu liew &
Strasbowrq lo premisre édition du
Mondial de lo bidre, salon se définis-
sont comme « un Festival de dégusta—
tion de bitres du monde entier, ouvert
au grand public eomme aux profession-
nels, et dont le slogan serait
« 'Dégustex peu, d.éguster mieux » »,

Powr linstant, seuls les hommes ont
le priviltge de barboter dans ee bain
pétillant-en sirotant quand méme de
lo. bigre fraiche offerte par lo compo-
gnie Starkenberg...

Des centaines d'exposants du
monde entier, des déqustations,
des conférences, des concours et

ET SI ON PENSAIT A
LA SECONDE?

22, 23 et 24 octobre 2010
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IRISH STEW

pommes de
et celeri.
e grande cocotte
four, faites blon-
s e bewrre oignons
S eminees, sons
er brunir. Qjoutez
hachs.
doux, ajoutez lo
des rondelles de
de terre, des poi-
du céleri.
ez e mouton en
bes, mettez-les par
les lsqumes, salez
2z généreusement.
pz avee le thym,
rez du reste de

. Versez [ bigre.

lo. cocotte et en-
ou four pour
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NATHALIE ET XAVIER GIREAUD

que cette promenade ou pays
oise vous aura réjouis et donng

y rejoindre & nouveau...

11 Novembre 2009



